
PAKIET ROZSZERZONY

185zł / osobę

Powitanie chlebem i solą

Powitanie wszystkich gości lampką wina musującego  

Zupa

Rosół domowy (lub krem pomidorowy)

Danie główne (2,5p/os)

Zraz po staropolsku z boczkiem i cebulką

Pegnitzki nadziewany serem feta i szpinakiem 

Pieczeń z karkówki

De Volaille (z masłem i pietruszką lub suszonymi pomidorami i 

serem feta)

Rolada drobiowa z farszem pieczarkowym

Sos pieczeniowy

Ziemniaki gotowane z koperkiem, ziemniaki opiekane w ziołach, 

pyzy, frytki

Zestaw surówek: ze świeżej marchewki z ananasem, z pekinki i 

pory, z białej kapusty, Warzywa gotowane 

Deser 

Deser lodowy (lub owocowy lub wybór ciast 2p/os)

Kawa i herbata bez ograniczeń na stole kawowym

Zimny bufet (3p/os)

Schab nadziewany śliwką kalifornijską 

Galantyna drobiowa z marchewką i groszkiem

Rolada z indyka z farszem szpinakowym

Rolada drobiowa z farszem pieczarkowym

Szparagi w rożku z szynki

Jajko dekorowane kawiorem

Sałatka jarzynowa 

Mix sałat z pomidorem, ogórkiem, czerwoną cebulą i winegret

Sałatka na bazie makaronu

Pieczywo / masło

Tort (po stronie Gości)

Kolacja na gorąco 1p/os

Barszczyk czysty 

Szynka wieprzowa pieczona w całości z sosem czosnkowym i 

surówką



Śniadanie 1p/os

Golonka peklowana 

Pieczone marynowane pałki z kurczaka (lub szaszłyk wieprzowy)

Kapusta zasmażana, chrzan, pieczywo.

W cenę pakietu wlicza się:

Kawa i herbata bez ograniczeń

Soki i woda 1l/osobę

Zbijanie kieliszków 

Pokój  dla Pary Młodej – GRATIS !!!

Szampan na toast

Powitanie chlebem i solą

Obsługa kelnerska 

W trakcie trwania przyjęcia parking dla wszystkich Gości

Informacje dodatkowe:

Pokoje dla gości w cenie 55zł/osobę + 15-20zł/osobę śniadanie.

Pieczywo cukiernicze, tort, owoce, alkohol, napoje gazowane nie 

wchodzą w skład pakietu, mogą zostać dostarczone przez hotel z 

marżą do 20%

Możliwość dekoracji sali kwiatami na życzenie Pary Młodej za 

dodatkową opłatą 

W przypadku  alkoholu zleceniodawcy hotel nalicza opłatę 

korkową w wysokości 7zł/osobę

Możliwość domówienia stołu wiejskiego (szynki, wędliny 

dojrzewające, sery, smalec, ogórki kiszone, chleb wiejski, masło, 

wędliny suszone, salceson, kaszanka)  koszt: 750zł

Możliwość aranżacji słodkiego stołu ‚Candy Bar’ od 10zł/ osobę

Menu dla obsługi tj. fotograf, kamerzysta, dj, zespół – 85zł/osobę

Wypożyczenie białych pokrowców na krzesła w cenie 7zł szt.

Dzieci do lat 3 bezpłatnie, dzieci do lat 10 – 50% kwoty 

podstawowej

Przygotowanie ślubu w plenerze 400,00zł

*Rezerwacja terminu i podpisanie umowy- wpłata zadatku 

1500PLN. Miesiąc przed planowaną uroczystością 40% kwoty 

kalkulacji, pozostała kwota według ustaleń z Dyrektorem Novel

House (kom. 504 066 477)                                                          

oraz Kierownikiem Novel House (kom. 512 161 270)

Niniejsza oferta ma charakter informacyjny i nie stanowi oferty w rozumieniu 

Kodeksu Cywilnego.


